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TERMINOS Y CONDICIONES PARA EL PRÉSTAMO, USO, INGRESO Y MONTAJE DE PUNTOS DE ALIMENTOS EN LA DIRECCIÓN DE GESTIÓN Y RELACIONES GUBERNAMENTALES – CASA DE SANTANDER

INGRESO Y MONTAJE PUNTOS DE ALIMENTOS PARA EVENTOS
Teniendo en cuenta la normatividad vigente para alimentos (Decreto 3075/97 y Resolución 2674/2013) y los requerimientos de la Autoridad Sanitaria (Secretaría Distrital de Salud) en lo referente a la Vigilancia y Control; y con el fin, de dar cumplimiento a las mismas en todas las actividades a realizar en la Dirección de Gestión y Relaciones Gubernamentales - Casa de Santander, asociadas con la Manipulación de Alimentos, durante la realización del evento, relacionamos a continuación los términos y condiciones a tener en cuenta para el montaje:

1.1. Relacionar el tipo de alimento que estará en exhibición o para venta.

1.2. El expositor, será responsable de garantizar que los vehículos que transporten los alimentos se ajusten a las necesidades de almacenamiento de los alimentos (conservación de calor, requerimientos de congelación y/o refrigeración) y cumplan con los requisitos de ley. Es fundamental no romper la cadena de frío, por lo que el mantenimiento de los productos deberá ser continuo durante todas las operaciones que se efectúan (transporte, recepción, almacenado y venta).
1.3. El personal que estará a cargo del servicio de alimentos y/o stand deberá contar con el Carnet de Manipulación y/o Plan de Capacitación vigente.
1.4. Contar con protocolo y/o procedimiento de limpieza y desinfección específico para el stand o punto de operación.

1.5. Para el caso de montaje en áreas libres, se debe utilizar estiba plástica o piso impermeable con superficie que facilite la limpieza y que cubra la totalidad del área de trabajo. El área en la que se realiza la preparación, alistamiento, ensamble, distribución, exhibición y/o venta de los alimentos, debe contar con techo para la protección de los mismos durante las actividades mencionadas. Estos implementos (pisos y techos), serán suministrados por los expositores y/o usuarios solicitantes.
1.6. La Dirección de Gestión y Relaciones Gubernamentales - Casa de Santander garantizará un punto de agua con desagüe que permita realizar higienización de manos y utensilios.

1.7. Realizar de forma segura las instalaciones eléctricas, evitando que los cables queden desprotegidos y ubicándolos de tal forma que se evite el riesgo de tropezar o enredarse con los mismos, o sobrecargas en los circuitos. 

1.8. Realizar de forma segura las instalaciones de gas, evitando que la tubería o mangueras queden desprotegidas o con fugas, en todo caso se debe informar previo al servicio, si se realizarán este tipo de instalaciones, ya que para esto se necesitará autorización expresa.

1.9. Realizar el almacenamiento de los alimentos en equipos limpios y que permitan garantizar la temperatura adecuada, dependiendo si se deben mantener refrigerados o calientes (neveras, barras refrigeradas, mantenedores calientes, baño maría, samovares, etc.). 

1.10. El expositor deberá utilizar estibas para la disposición de alimentos y menaje, y en ningún caso, permitir que los alimentos entren en contacto directo con el piso.

1.11. Los utensilios y demás superficies que entran en contacto con el alimento deben ser de material sanitario, estar limpios y no pueden presentar ningún tipo de deterioro.
1.12. El expositor deberá garantizar la separación de los residuos en orgánicos e inorgánicos y retirarlos con la mayor rapidez posible para que no se acumulen.

1.13. El expositor deberá garantizar que el personal cuente con adecuadas condiciones higiénicas: uñas cortas y sin esmalte, sin joyas, sin perfume, cabello recogido y demás elementos de protección personal.
1.14. El expositor deberá contar con jabón, gel desinfectante y toallas desechables para la higienización de las manos.
1.15. El expositor deberá separar los alimentos de distinta naturaleza para evitar contaminaciones cruzadas. Disponer de bolsas y papeles de materiales aptos para envolver los alimentos y mantenerlos en buen estado higiénico.

Acepto los Términos y Condiciones para el Préstamo y uso de los Espacios. Se firma en Bogotá D.C., a los _____________ (     ) del mes de _________________ de 20___.
________________________________________________
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